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Edito - Maurice Laugier, Président de la CCAPV

Encore une nouvelle année bien remplie pour le Projet Alimentaire Territorial de
la CCAPV comme vous pourrez le voir dans cette lettre d'infos. Nous sommes a un
moment charniére de notre PAT, avec la fin du label national niveau 1 "PAT
Emergent" et la demande de label niveau 2 "PAT en actions". Pour cela, nous nous
engageons pour 5 ans, avec un plan d'actions diversifié et ambitieux. Par cette
demande de niveau 2, nous démontrons la volonté de la CCAPV d’eeuvrer en faveur
d'une alimentation plus durable a tous les niveaux et pour tous.

Un PAT c'est quoi ?

Les projets alimentaires territoriaux (PAT) ont pou
objectif de faire en sorte que les produits alimentaires
qu'achétent et consomment la population soient
produits au plus prés des habitants en soutenant
I'installation d'agriculteurs, les circuits courts ou les
produits locaux dans les cantines. Les actions mises en
place dans le cadre des PAT sont issues de la loi
d'avenir pour |'agriculture qui encourage leur
développement depuis 2014. Elles sont construites de
maniére collective, a linitiative des acteurs d'un
territoire (collectivités, entreprises agricoles et
agroalimentaires, artisans, citoyens etc.).

L'intercommunalité a proposé un appui aux 41 communes auquel ont répondu Saint André
les Alpes et Peyroules pour des jardins potagers familiaux ou jardins partagés (mise en
place, formation, compostage ...), jardins qui permettent de développer I'autoproduction
en toute convivialité !
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Installation de carrés potagers
pédagogiques dans les écoles

La lutte contre le gaspillage alimentaire




Offre éducative autour
de I'alimentation

*CODES : Comité Départemental d'Education pour la Santé



Circuits-courts et produits locaux

L'annuaire des producteurs locaux a été mis a jour et sa
version 2023 est désormais disponible en format numérique

sur le site de la CCAPV (http://ccapv.fr)

Mais aussi au format papier a retrouver dans les mairies et

offices de tourisme !

L'approvisionnement des

restaurants scolaires

Le Département des Alpes de Haute
Provence, compétent pour la restauration
scolaire dans les colléges, met en place un
PAT a l'échelle départementale. La CCAPV
va travailler en collaboration étroite avec
le Département pour développer un
approvisionnement local dans le college
multi-sites.

La cuisine des protéines

végétales

La cheffe de cuisine de Thorame-Haute a
participé a une formation sur la cuisine
des protéines végétales, avec les chefs de
cuisine des 3 colléges. Cette formation a
été co-organisée avec Provence Alpes
Agglomération et a réuni 15 personnes
issues de la restauration collective

Pays Gourmand

Découvrez les artisans et les

restaurateurs Pays Gourmand : ils

valorisent les productions locales, ils
sont les ambassadeurs de notre

patrimoine culinaire et sont détenteur:

d’'un savoir-faire a découvrir sans

modération !
www.paysgourmand.com




